| xef va confeccionar un meni de

MUNIEANya gue va CONsistic €n un

aperitiu, un xatd de monmnya, un

arros melds de muntanya, un

fricandd de rap amb patates

escarxades en oli verpe extra i un
postr o base de crema camlana amb
mango i maduixes macerades. Els
assistents. amb ona situacio p:‘ivi]-:_qi.\da
arran d’ una luxosa i ben equipada cuina a
Ia vista, a més d' escoltar les explicacions i
el pas a pas en les elabomcions dels
esmentats plats, no virem deixar en cap
moment de demanar detalls al xef que, per
la geva part, ens il lustrava sobre el comi el
perqué de les diferents matéries primes
emprades, amb les diferents coccions de
cada producte, L' experéncin va resultar
un éxit per la comunicacio entre cuiners i
public i també entre els mateixos assistents
al taller. Després de ' aprenentatge cls
assistents vicem gaudic del espléndid apat
en un ambient distés de comunicacio total.
Ben wiat, els responsables de I' Hotel
Hermitage donaran a conéixer un
i:n.lg'!;:u,la'n. del que els tindré informats,
amb diferents mallers que tindran lloc ¢ls
dijous que tractaran de diversos estls de
cuina sempre amb |' intencid de que el
r\uhhr &' endinsi en les técniques culindries
i els diferents productes i varietats que
proposari el xef Antoni Davi,

El passat dimecres dia 8 de juliol, al restaurant 5.0 de Sport Hotel Her
privilegi d'assistir a un taller de cuina oficiat per Antoni Davi xef de Sports Hotels i per Manuel Piedra, cuiner

de I' Hotel Hermitage. Es va tractar d'una prova pilot en la que i forem presents una dotzena de persones.

TALLER DE CUINA
7 Nova Cuina




